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TITULO TALLER | Limpieza y desinfeccidn en el servicio de alimentos énfasis en areas
PROFESIONAL ~ | CAROLINA OCHOA MD NUTRICIONISTA.
ENCARGADO
FECHA DEL TALLER Marzo 28 /2025 1 hora

METODOLOGIA

Socializacion sobre la importancia de la limpieza y desinfeccidn en el servicio
de alimentos, especialmente en areas y superficies.

AYUDAS
EDUCATIVAS

Video y presentacion

JUSTIFICACION
DEL TALLER

Como parte de la capacitacién permanente al personal manipulador de
alimentos, se realiza siguiendo el cronograma propuesto, en buenas practicas
de manufactura

Este taller hace parte de las 10 horas anuales de capacitacion.

DESARROLLO

La capacitacion impartida por la nutricionista tuvo como objetivo principal
instruir al personal manipulador de alimentos de FANA en las préacticas
adecuadas de limpieza y desinfeccién en el servicio de alimentos.

Durante la sesién, se enfatizé la importancia de mantener un ambiente
limpio y seguro en todas las areas de manipulacion de alimentos para
garantizar |la salud y el bienestar de los nifios, nifias y el personal. Se
destaco que una limpieza efectiva no solo implica eliminar la suciedad
visible, sino también eliminar los microorganismos que puedan causar
enfermedades transmitidas por alimentos.

Se proporcionaron instrucciones detalladas sobre el uso correcto de los
productos de limpieza y desinfeccién, incluyendo sus propiedades,
concentraciones recomendadas y métodos de aplicacion. Se hizo
hincapié en la importancia de seguir las instrucciones para garantizar la
efectividad y seguridad de los productos.

Ademas, se discutieron los diferentes tipos de superficies y equipos
presentes en las areas de manipulacion de alimentos y se
proporcionaron pautas especificas para su limpieza y desinfeccién
adecuadas. Se abordaron también los procedimientos para el control de
plagas y la eliminacién segura de residuos de manera general.

Se alentd a los participantes a mantener una comunicacion abierta y
constante con el equipo de nutricion, asi como a estar atentos a
cualquier cambio en los protocolos de limpieza y desinfeccién. Se
enfatizo la importancia de la responsabilidad individual en la aplicacion
adecuada de las practicas de higiene.

En resumen, la capacitacion proporcionada por la nutricionista equip6 al
personal manipulador de alimentos FANA con los conocimientos y
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habilidades necesarios para llevar a cabo practicas efectivas de limpieza
y desinfeccion utilizando detergentes y desinfectantes segun lo indicado,
contribuyendo asi a mantener un entorno seguro y saludable para todos.

VERIFICACION Lista de asistencia
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